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GEORAFIE

 N-O van Italië, grenzend aan Oostenrijk, 
Zwitserland en Veneto

 N: Alto Adige, Z: Trentino
 Oorspronkelijk Oostenrijks gebied (Süd Tirol) 

– WO I
 Autonoom gebied sinds een paar decennia
 60 % Italiaans – 40 % Duits



WHAT ELSE ?

 Dolomieten: UNESCO werelderfgoed
 Le Corbusier
 Skiën – Sella Ronda
 Garda meer
 Regio met meeste Michelin sterren in Italië
 Graanschuur van Italië
 Fruit – appels, peren, kersen…













MASI CHIUSI

 Gesloten boerderijen – min. 4 personen
 Zelfbedruipend: bosbouw, eigen bron, graan, 

dieren, fruit en groenten, wijn, kapel
 Patriarchaal systeem
 28/11/2001: enige regio in Europa
 12.300 geregistreerd





GESCHIEDENIS

 500 VC: archeologische sporen
 15 VC: Romeinen: lederen zakken, amforen  

<-> houten vaten !
 ME: monniken 
 Ondersteuning door Habsburgers
 1893: eerste coöperative
 Politiek onrustig na WO I > gevolgen voor 

wijnbouw



 1975: DOC
 1980: boost  - techniek, rendementen
 0,53 % van totale opp. is Tre Bicchiere 

<->Toscane 0,37 % !
 Z: veel coöp. – zeer goede kwaliteit
 N: meer kleine wijnboeren
 Architecturaal prachtige wijnhuizen



Wijngaarden in Trentino







CASTEL KATZENZUNGEN

 Prissian
 Oudste producerende wijnstok: 350 jaar
 Grootste: 350 m2
 Witte Versoaln druif
 Elk jaar 500 flessen  - duur !





7 SUB-REGIO’S

 Bassa Atesina
 Oltradige
 Bolzano
 Adige vallei
 Merano
 Isarco vallei
 Val Venosta



KLIMAAT

 Mild continentaal
 N: bescherming Alpen
 Z: Mediterrane invloed
 300 dagen zon ! – 700mm neerslag/jaar
 Gemiddelde T: 11,4 °C
 Grote schommelingen dag/nacht
 Najaar lang en warm



BODEM

 Divers
 Vulkanisch porfier
 Rotsformaties van kwarts en mica
 Zanderige mergel
 Kalksteen en dolomiet > hoge concentratie 

mineralen, warm, goed doorlaatbaar



WIJNBOUW

 Steile hellingen > handwerk
 Wijngaarden op 200 – 1000 m
 Vroeger pergola-systeem
 Nu meer Guyot
 Veel aandacht voor milieu
 45 % rood- 55 % wit







WAT?  DOOR WIE?

 Wit - rood - rosé
 Schuimwijn
 Vin Santo

 70 % coöperatives
 30 % onafhankelijke wijnbouwers



RASSEN WIT

 Pinot Grigio
 Traminer Aromatico = Gewürztraminer
 Chardonnay
 Pinot Bianco
 Sauvignon blanc
 Riesling
 Moscato Giallo = Muscat à petits grains



RASSEN ROOD

 Schiava = Vernatsch = Trollinger
 Lagrein scuro
 Teroldego
 Marzimeno
 Pinot Nero
 Merlot
 Cabernet Sauvignon/Franc



NOSIOLA

 Autochtoon
 Aromatisch
 Full- bodied
 Citrus, perzik, abrikoos
 Hazelnoot



SCHIAVA

 Vernatsch – Trollinger
 Bestand tegen vorst
 Gevoelig voor 

meeldauw
 Tafeldruif
 Lichte fruitige wijnen 
 Weinig tannine
 Viooltjes - amandelen



LAGREIN SCURO

 Autochtone topdruif
 Rosé – L. Kretzer of L. 

Rosato
 Matig tannines – zachte 

zuren
 Donker fruit: pruimen, 

zwarte kers
 Zwarte chocolade, 

kruidig
 Vlezig



TEROLDEGO

 Enkel in Trentino
 Verwant aan syrah
 Voorouder van lagrein
 1971: eigen DOC > 

Teroldego Rotaliano
 Krachtig in rood/ fruitig 

in rosé



MARZEMINO

 Verwant aan lagrein en teroldego
 Frisse zure kersen, pruimen, kruiden, gras
 Mozart – Don Giovanni
 “Versa il vino! Eccelente Marzemino!


