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Van waar komt hij? 

• ???? 

• 2000 j – Romeinen en Galliërs 

• Mutaties – niet meer dan andere rassen 

• > 1000 geregistreerde clonen ! (CS 12) 

• UCDavis en INRA  

• Pinot + Gouais Blanc + Savagnin: 156 var. 

• PN, PG, PB, P.Meunier, P.Teinturier 
zelfde DNA (kleurmutaties) 

 

 





Ampelografie 

 Bes: klein, dunne schil 

 Tros: dicht – pijnappel (naam?) 

 Blad: relatief weinig (vogels, zonnebrand) 

          behaard -> vocht  

 Kleur: 4 anthocianen (CS 23) 

 Ziektes en plagen: meeldauw, oidium, rot, 
bladrol, coulure, virussen… 

 Resveratrol en saponines: gezondheid ? 

 





Alias 

Frankrijk:  

   Morillon, Pineau, Savagnin Noir, Noirien 

Duitsland en Oostenrijk: 

   Spätburgunder, Frühburgunder, Blauer Klevner 

Italië:  

   Pinot Nero, Pignol, Blauburgunder 

Zwitserland:  

   Klävner  

US:  

   Black Burgundy 

 



VITI 

   Bodem: kalk-klei 

   Klimaat: gematigd,  

warmte (niet teveel),  

vocht (niet teveel)-> 

      ligging wijngaard 

   Groeikracht en  

rendement beperking 

   Snoei: Guyot 

 



VINI = MOEILIJK 

   Kleurextractie ->  

       maceratie->oxidatie 

   Controle fermentatie 

       -> ‘overkoken’ 

   Verlies aroma’s 

   Cave hout ! 

   Rust: weinig filteren, 
klaren… 

   Wispelturig: direct klaar, 
gesloten, oxidatie, mooie 
evolutie… 



         Was alles naar wens meneer? 

                              Ja? 

            SCHITTERENDE WIJN !!! 



Aroma’s en profiel 

Jong:  

   Fruit: kers, aardbei, 
framboos 

   Floraal: roos, viooltjes 

Ouder: 

   Paddenstoel, truffel,  
humus, rokerig, animaal 

Onderliggende zoetheid 

Charme ipv kracht 

Zachte tannines/medium + 
aciditeit 



Waar? 



Frankrijk  

BOURGOGNE: 40 % 

 

Côte de Nuits: 

    z-zo hellingen (250-350m) 

    kalk, klei, mergel, ijzer 

    krachtig 

    Gevrey-Chambertin, Nuits Saint 
Georges 

 

Côte de Beaune: 

   soepeler 

   Pommard, Volnay, Aloxe-Corton 

 

Côte Châlonnaise: 

   minder complex, fruitig 



CHAMPAGNE: 37 % 

   Montagne de Reims, Aube 

   structuur, bewaarpotentieel, kracht 

 

LOIRE:  

   Sancerre, Menetou-Salon 

   licht, jong drinken 

 

ALSACE: 

   licht, zacht 

 

SAVOIE:  

   licht, aromatisch 

 

JURA: 

   assemblage 



Duitsland 

 
Spätburgunder 

 

Belangrijkste blauwe druif (11,6%) 

 

Zelden helemaal droog, zacht 

 

Fruitig: kers, jeneverbes 

Kruidig: zwarte peper 

 

4 regio’s 

   Ahr (61%) 

   Rheingau (12,5 %) 

   Pfalz (6,8 %) 

   Baden (37 %) 



VS 

Oregon (60 %) 

   Willamette Valley 

   W. Cascade Mountains-> 

koel, vochtig 

   Zwarte bessen, kruidig, 

tabak, rokerig, frisse 

zuren, meer alcohol 

   ‘Bourgogne’ van de VS  

Californië 

   Boost begin 21eE 

   Film Sideways 

   Sonoma Coast, Carneros 

   Russian River Valley 



Nieuw-Zeeland 

Tweede belangrijkste druif 

Belangrijkste blauwe druif 

16 % totale aanplant 

 

North Island (warmer) 

   Martinborough 

   Wairarapa 

 

South Island 

   Marlborough (grootste aanplant) 

   Nelson 

   Canterbury 

   Central Otago 

 

Mousserend 

 



Italië: Pinot Nero 

  Alto Adige 

  Franciacorta 

  Assemblage Barbera 

 

Oostenrijk, Zwitserland, 

Oost-Europa, Zuid-

Afrika, Australië 

 



  Foodpairing      

Jong: 

   Paté, charcuterie 

(aciditeit) 

   Cocq au vin, konijn,   

vleesbrood 

   Vis (tannine) 

Ouder: 

   Vederwild 

   Paddenstoelen 




