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Pessac-Léognan

De appellatie Pessac-Léognan is slechts 20 jaar oud en
maakt integraal deel uit van de appellatie Graves.

De grond is samengesteld uit afzetting van kiezelzand,
een mengeling van strandkei, grind, klei, zand en kalk,
maar ook van kwarts.

Deze grond slaat warmte tijdens de dag open geeft deze
tijdens de nacht terug vrij.

De terroir vertoont ook een bijzondere klimatologische
eigenschap: in het oosten verzacht de Garonne de
vrieskou en in het westen beschermt het woud de
wijngaarden tegen de wind en bewaart het de
vochtigheid.



Pessac-Léognan

De neus van de rode wijnen van Pessac-Léognan vertonen
aroma’s van geperste bessen, rijpe vruchten, vanille,
gegrillde en gerookte amandel.

De witte vertonen aroma’s van linde, brem, toetsen van
honing en gekonfijt fruit.

Ze zijn bestemd om lang bewaard te blijven maar kunnen
ook heel goed jong worden gedronken.

Jong passen ze perfect bij vlees in gekruide saus, wat het
best vermeden kan worden wanneer ze ouder worden.

Bepaalde van de witte wijnen kunnen tot 20 jaar worden
bewaard.
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Chateau Séguin
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Denis DARRIET, eigenaar van Chateau Séguin



Chateau Séguin




Rood.
Gedegusteerde jaargangen:

2013
2012
2011

Gaaxo Vix or Bororaex

CHATEAU

SEGUIN

PESSAC-LEOGNAN

Artaibames Passes Livasas

Fasnvin oo Fasncr

M

i Bourxiies av G
" M - P wtion . O




