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Enkele cijfers

* 10000 gekende rassen wereldwijd
* 4000 gebruikt voor wijnproductie
* 150 op grote schaal

* 13 ervan nemen 1/3 van wijngaardareaal in (OIV) !
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Welke zijn die zogenaamde “top”druiven ?

* Kyoho — 365000 ha — tafeldruif
e Cabernet sauvignon — 341000 ha
 Sultana —rozijnen
* Merlot — 266000 ha
e Tempranillo - 231000 ha
* Airen — 218000 ha
e Chardonnay — 210000 ha
-l;:' * Syrah, red globe, grenache, SB, PN, trebbiano toscano



Folle blanche

e Gros Plant du Pays Nantais
* Buur van Muscadet regio

* Monding Loire

Ooit dé druif cognac, armagnac

* Miskende regio — overproductie
— zure mosselwijn zoals ook de
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Folle blanche

* Folle blanche 2025 (100 %)

* AOP Gros Plant du Pays Nantais
 Dom. Luneau-Papin (1990)

e 27 ha gemengd

* Biodynamie sinds 2019

* Viti: stokken 50j, schiste, 50 hl/ha

* Vini: autochtone gisten, 6 md sur lie
op grote vaten

* “vin de pierre”
* 10 % abv




Tressallier
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Tressallier

* Tressalier 2025 (100 %)

* |GP Val de Loire

e Dom. Des Bérioles (1976)
* Biodynamie, ook gerst

o Viti: klei/kalk en graniet, 50
hl/ha

* Vini: autochtone gisten, 6 md sur
lie op inox

-ﬁ 12,5 % abv




TiImorasso

Wine Regions of Piedmont

e Oosten van Piemonte o ‘ét%

Gattinara DOCG
Ghemme DOCG
zzzzzz

* Colli Tortonesi
e Tortoniaan: geologische periode
11 tot 7 milj. jaar geleden

* Gevoelig voor coulure en —7 58 '\Aff:;
millerandage Nebsdinooe [ \Y 17

Cuneo @

Dolcetto di Ovada DOC
Nizza DOCG ~ grachetto d’Acqui DOCG

Cuneo Barolo DOCG Barbaresco DOCG

Diano d’Alba DOCG
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TiImorasso

 Timorasso Piccolo Derthona LA 'S PINETTA

2024 (de “witte Barolo”)
DOC Colli Tortonesi
* La Spinetta

* Viti: stokken 25 j, kalkrijke
mergel, klei en zand

* Vini: fermentatie op inox, 8 md
op lies, 3 md op fles

e Bio, 12,5 % abv




Freisa

e Aardbei
* Nebbiolo x ??

* Asti, Torino, Cuneo

* Freisa Grossa en Freisa Piccolo

 189¢ eeuw gerenomeerd,
terugval, nu revival

* Licht gekleurd, aardbei en

framboos, aciditeit en tannine iERy AR
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Freisa

* Freisa 2023
* DOC Langhe

 Fratelli Cavallotto — Bricco
Boschis (1928) — 25 ha

 Castiglione Falletto

e Viti: kalkrijke mergel, zand

* Vini: autochtone gisten, 3-5 d
maceratie, 15 md Slavonische

-';:' eik en 6 md rijping op fles
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Colorino

* Algemeen in Toscane
* Brengt kleur in blend met

sangiovese

* Nu meer en meer varietal wijhen

e Kleur uiteraard, donker fruit,
kruidigheid, potloodslijpsel,

tannine
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- Candia dei Colli Apuani
- Colline Lucchesi
l:l Montecarlo

- Bianco della Valdinievole
| e

Barsa Reale di Carmignano
Carmignano
Carmignano Rosso Riserva

Bianco dell Empolese
- Bianco Pisano di San Torpe

Bolgheri
Montescudaio

TUSCANY

I:I San Gimignano

Vernaccia di San Gimignano

Chianti Classico
Colli dell €turia Centrale
Vin Santo del Chianti Classico

_ Pomino

Cortona
Valdichiana

- Vino Nobile di Montepulciano
Vino Sano di Montepulciano
Rossi di Montepulciano

- Orcla

|:| Brunello di Montalcino
Moscadello di Mentalcino
Rosso di Montalcino
SantAntimo

- Malvasia delle Lipari

Pantelleria
Moscato di Pantelleria

- Val di Comia

- Monteregio di Massa Maritima

- Morellino di Scansano
B sovcosiviigiano

Sovana

l:l Capalbio

Cortona

- Ansoniaca Costa dellAgentario

- lba




Colorino

* || Colorino di Casanova 2021
* |GP Toscana
 La Spinetta (fam. Rivetti)

e Wijngaarden in Terriciola (Pisa)
en Cascina Terme

* Viti: zanderig, zee sedimenten,
rots

* Vini: 24 md hout, 6 md fles

-ﬁ * 14 % abv




Ciliegiolo
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* Autochtone druif Maremma — v.a,egg;?f:g?’:‘fﬁf 1,
Thyrreense kust oPisa " Flren}}
* Ouder van sangiovese Lvomad Gmi'i;n? 0 oo
* Kers (ciliegia), aardbei, kruiden V'Siena"* |
* Vaak in blend met sangiovese — P‘“f‘b"%o’ =, %)
compenseert de zuren Elba I
* Meer recent varietal wijnen Nerte Maremma



Ciliegiolo

* Ciliegiolo 2024
* Maremma Toscana DOC

* Belguardo — Marchese Mazzei —
reeds 6 eeuwen |

e Viti: zand en keien, 5500 st/ha
 Vini: in beton

* Afkoeling van de zee
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Cesanese

Map of Italy’s Wine Regions

* Autochtone druif uit Lazio —l /— . '('::'.:s
e 2 klonen: cesanese d’affile | :
(beste) en cesanese commune J
* Rijpt laat -
* Aromatisch, pruim, kers, rode J

vruchten

Calabria

* Rijpe zachte tannine, medium
aciditeit
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Cesanese

* Cesanese del Piglio DOCG 2022
* Villa Simone - Piero Costantini
* Begin jaren 1980 — 27 ha

e Viti: klei over vulkanisch,
4500/ha

* Vini: ontristen, sap gekoeld, 10 d
maceratie, 5 md inox

e 14 % abv
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Susumaniello

* Enkel in Puglia — vooral Bari en
Brindisi
e Spotnaam “ezeltje”

* VVroeger blend primitivo en
negroamaro

* Nu rising star in monocépage
* Dé druif van Puglia ?

* Rood fruit, kruidigheid, zoete
specerijen, leder, tabak, minder

"a alcohol




Susumaniello

e “Per Lui” 2017
e Salice Salentino IGT
* Leone de Castris — sinds 1665 |

* Viti: vette klei, stokken 10 j,
5000/ha

* Vini: zachte persing, 12 md op
hout

* 13,5 % abv




That’s it folks, there ain’t no more

Dank voor jullie interesse en hopelijk tot volgend
degustatie seizoen !

Aleide, Anne, Gerard, Kristof, Omer, Peter, Sara
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