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PERTOIS-MORISET

Champagne

Sara De Meyer
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PERTOIS-MORISET

mmandotij olenbory

el
Ligging: Cotes des Blancs (krijt en kalksteen)
Benaming: AOC Champagne Grand Cru
Druif: 100% Chardonnay

Samenstelling: 70% oogst 2014
30% vorige producties

Rijping: 90 % inox en 10 % in houten vaten
min. 36 maand kelder

Botteling: 29 juli 2015
Dégorgement: 1 december 2017

Dosage: 3 gr/liter
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(Gommandory plonberg

Springfield Estate

“Life From Stone” 2017

sauvignon blanc

Zuid-Afrika

Jean-Pierre Tavernier
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“Life From Stone” 2017
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[ “Life From Stone” 2017 J

{”from the grape to the bottle with care and passion”J

* 6t/ha

* ‘s nachts geoogst

* natuurlijke gisten

e 21 dagen fermentatie en 100 dagen op lies

 langer fermentatieproces/ minder alcohol

» zwaveldioxide vervangen door CO?2

* minimum aan klaring en filtering
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* Het gevecht van de wijnstok met zijn uitermate
harde en droge ondergrond (70% kwarts) resulteert
in een prachtige, geconcentreerde, minerale wijn,
met impressies van rode pepers en passievrucht.

* Een te duchten concurrent voor de grote wijnen uit
Sancerre en Pouilly sur Loire.

* Kan binnen het jaar gedronken worden, maar heeft
zeker nog een reserve van +/- 6 jaar.
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Val de Loire
CHINON AOC

LA BARONNIE MADELEINE 2011
Couly -Dutheil

Gerard Van den Abbeele
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[ Vins de Chinon ]

Druivenras: Cabernet Franc (max. 10% Cabernet Sauvignon)
Gemiddeld rendement: 55hl/ha
Twee types naargelang ligging wijngaard en terroir:

@ De eerder lichte ondergrond aan de oevers van de Vienne
(zand en gravel) levert soepele, fruitige wijnen om jong te
drinken

@ De stevigere ondergrond op de hellingen en hoogvlakte (klei-
kalk en tuf- en vuursteen) levert karaktervolle wijnen met
bewaarpotentieel
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Bekendste wijngaard: Clos de I'Echo
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Chinon: La Baronnie Madeleine

Cuvée van een enkel perceel of clos

Wordt enkel gemaakt in zeer goede millésimes
op basis van blinde degustatie op zoek naar
vrouwelijk ideaal.

Terroir: van hoger gelegen percelen op helling
en hoogvlakte met vooral klei-kalk.

Culture “raisonnée” — rendement

40-45hl/ha - manuele pluk - ontristing en
grondige triage — spontane gisting gedurende
twee weken — maceratie van 3-4 weken —
eiwitklaring - niet gefilterd — lagering in tanks
en korte houtlagering



Cotes du Rhone Villages
Plan de Dieu

Domaine les Ondines 2016

Carl De Kimpe
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[ Plan de Dieu ]

Bodemgesteldheid

Uitgestrekt alluviaal terras

Een laag kalkhoudend grind op blauwe klei waardoor er in de zomer
aanzienlijke hoeveelheden vocht omhoog komen.

Klimaat
Klassiek mediterraan onder invioed van de mistral.

Vanwaar de naam 'Plan de Dieu’

In de middeleeuwen zijn monniken begonnen met wijn te maken onder de
bescherming van God ... en volgens een legende moest men in vroeger
tijden voor het doorkruisen van dit woeste, rotsachtige gebied vol
struikrovers eerst zijn ziel aan God opdragen ...



[ Domaine les Ondines ]

* 70% grenache en 30% syrah

* deel Syrah rijpt in gebruikte eiken vaten gedurende
meer dan 18 maanden

e anders rijping in tanks

* sinds 2008 gecertificeerd biologisch




Domaine les Ondines ]

* diep, intens donkerrood met zwarte kern

* breed warm, gepeperd bouguet met
zondoorstoofd rood fruit

* compact, robuust en tanninerijk van smaak

* prima spanning tussen de pittige structuur van
de syrah (20 %) en de romige souplesse van de
grenache druif (80 %)

* krachtig en harmonieus met veel donkerrood
fruit

Grenache

» doet denken aan z'n grote broers Gigondas en
Vacqueyras
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Heritage 1924

Domaine des Escaravailles 2015

AOC Rasteau

Anne De Kerpel



[ Heritage 1924 ]

* Familie Ferran, 3 generaties, nu Ferran et Filles
e “escaravay”’ - Zwarte Biechtelingen uit Avignon
- Archieven Rasteau 1623

* 65 ha waarvan 40 ha in Rasteau en 24 ha in Cairanne,
Roaix, Villedieu en Saint Roman de Malegarde

DOMAINE v

des
ESCARAVAILLES



[ Heritage 1924 ]

* Grenache, aanplant 1924, gobelet

* Steile hellingen, 300 m, klei/kalk - keien
 Lutte raisonnée

 Manuele pluk, ontstelen en kneuzen

* Vinificatie in open cuves, 28°C

e Cuvaison 28-35 dagen met pigeage
en délestage

* 9 maand in betonnen cuves, gebotteld voor volgende
oogst

e Max. 5000 fl/jaar, tot 8 jaar
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Rovellotti

Ghemme
Piemonte - Italie

Omer Van Hauwe



[ Rovellotti ]

Monte
Rosa Lago Magqglore

Lago Qrti
Gattinara

Cghemme

Novar
Vercelli ¢

Piemonte Region

Milano

@ Torino

Asti ¢

 familie Rovellotti sinds 15¢ eeuw

.
Alba

e alto Piemonte - 25 ha op de
Novarese heuvels

Cuneoes

* aan de voet van de Alpen



Rovellotti DOCG

chioso dei pomi

rood - 2012 -13,5%
85 % Nebbiolo en 15 % Vespolina

alcoholische en malolactische gisting in stalen tanks

bewaring: 20 jaar

"\

i - & B
Antonello Rovellotti Paolo Rovellotti




Rovellotti DOCG

chioso dei pomi

* 36 maanden eik en 9 maanden op fles
* granaatrood

* floraal: rozen, viooltjes

e donker fruit, framboos

* tabak, truffel, gember

* getoast
Nebbiolo druif e aromatisch met mooi verweven aciditeit en
nebbia = mist tannines

e stevige wijn met veel body

chioso dei pomi = glans van de appel = de naam van de streek
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Chateau Chasse-Spleen
2009

Moulis-en-Medoc

lwan Barrez
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Het wijnseizoen van 2009 start, na een vrij koude winter, met veel neerslag en
eindigt zeer droog: in april en mei waren er overvloedige buien; augustus en
september waren erg droog.

De wijnstok evolueerde gelijkmatig (zonder een schok), de bloei was snel en
stabiel en de veraison (kleuring van de druiven) was homogeen.

Tussen augustus en september schommelde de temperatuur rond 20° Celsius.
Onder deze omstandigheden is er een ononderbroken rijping.
Het blijft zomers tot begin oktober.

OOGST

Merlot: 29 september - 6 oktober
Cabernet Sauvignon: 8 - 19 oktober
Petit Verdot: 5 - 6 oktober
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Chasse-Spleen

Cabernet Sauvignon (73%), Petit Verdot (7%), Merlot (20%)

Proefnotities

Donkerrood, helder en mooie schittering.

Volle neus van chocolade, tabak, zwarte bessen en grafiet.
Licht gebrande en geroosterde aroma's van het eiken vat.
Rijp fruit, zwarte kersen en bosbessenaroma's, vanille.
Zuren, tannines en houttoetsen zijn mooi verweven,
Krachtige wijn met veel lengte en een goede structuur.

robert parker cijfer: 90
wine spectator cijfer: 90.

Commanderij Molenberg: ?
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Chateau Saint-Pierre

DOMAINES HENRI MARTIN

Saint-Julien

Peter Veryser
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T Saint-Julien
4eme Grand Cru Classé
2009

 domein opgericht in de 17¢ eeuw

* wijnstokken van gemiddeld 50 jaar op 17 ha
* manueel plukken

* 77% Cabernet-Sauvignon, 19% Merlot
en 4 % Cabernet Franc

CHATEAU SAINT-PIERRE
SAINT- JULIEN

* vinificatie in inox vaten
* 14 tot 16 maanden houtrijping
* bewaring: 30-40 jaar
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' [ Chateau Saint-Pierre
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Kleur
e donker en intens violet naar purper

Neus
 zwart fruit, cassis, braambes, grafiet, koffie,
tabak, vanille en geroosterde toetsen

o — Mond
* zeer krachtige en elegante wijn met rijkelijk
aanwezig fruit en subtiele tannines, kruidige en

lange afdronk




