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Geschiedenis

 Romeinen
 1094: Castro Novo (Castrum Novum) = nieuwe stad 

met versterkingen, niet zozeer met kasteel (castellum)
 1157: Geoffroy Béranger, bisschop van Avignon, plant 

zijn wijnstokken en onderhoudt zijn wijngaard
 1213: de naam Chateauneuf Calcernier (Castronovo 

Calcernarium) duikt op, verwijzend naar de fijne kalk 
uit de omgeving

 1308: Paus Clément V was vermoedelijk één van de 
eerste pausen die wijnstokken liet planten





Geschiedenis
 Onder paus Jean XXII meer verspreid en 

spreekt men van 'Vin du Pape'
 Het was ook Jean XXII die het kasteel liet 

bouwen in 1317
 In de XVII eeuw terugval door oorlogen, 

epidemieën, ijzel 
 1790-1793 na de revolutie Chateauneuf 

d'Avignon
 Rond 1800 reeds 668 ha waarvan 425 ha in 

percelen van 1400 m²



Geschiedenis
 1866: phylloxera verwoest meer dan 70% van 

de wijngaarden
 1893: naamsverandering naar Châteauneuf du 

Pape door burgemeester Joseph Ducos, 
eigenaar van Château La Nerthe. 

 Sinds 1 mei 1936 A.O.C. 
 Van de 131 oorspronkelijke lieux-dits zijn er nog 

51 in gebruik,



Situering



Situering



Enkele cijfers
 Jaarlijks gemiddeld 100 à 105 000 hl productie
 13 750 000 flessen jaarlijks verkocht
 320 domeinen
 7% gemaakt door coöperatieve, de rest in privé 

handen
 40% van de uitbaters verkopen hun voorraad in 

flessen
 30% verkopen hun productie via négociants 

(Jaboulet, Chapoutier, Guigal, Ogier, …)
 30% gemengd, flessen en vrac (via négociants)



Controle organen

Syndicat des Propriétaires Viticulteurs 
de Châteauneuf-du-Pape (sinds 1937)

Leden mogen de speciale fles gebruiken: 
pauselijke tiara boven twee gekruiste 
sleutels van St-Pierre en omringd door de 
inscriptie ‘Châteauneuf-du-Pape contrôlé’ 
in gotische letters.



Controle organen
SIDVAOC - Syndicat Intercommunal de 
Défense Viticole de l’Appellation d’Origine 
Contrôlée (1960)

De leden gebruiken de mijter van de 
bisschop en geen sleutels.



Controle organen
Sommige producenten ontwierpen hun eigen 
flessen:
Château La Nerthe, Beaucastel, Château de la Gardine



Controle organen

 Er is ook een fles die door de meeste 
négociants gebruikt wordt:



Bodem
Er is een grote verscheidenheid :
 Smalle of grote ronde keien (galets roulés)
 Kalkstenen
 Zand
 Klei



Bodem

 In het noorden vind men meer grote stenen

 In het westen is er meer kalkgesteente

 In het zuiden meer zanderig of goed 
drainerende kiezelgesteente (gravel)



Klimaat = Mediteraan
Orange Vaucluse Nationaal 

gemiddelde
Zonuren 2595 u/jr 2800 u/jr 1973 u/jr
Regen 693 mm/jr 700 mm/jr 770 mm/jr
Sneeuw 4 dagen/jr 14 dagen/jr
Wind 110 dagen Mistral
Onweer 23 dagen/jr 22 dagen/jr
Mist 31 dagen/jr 40 dagen/jr



Mistral

 Koude droge wind
 Meer dan 100 dagen
 Verdrijft de wolken niet

(= Mistral Noir)
 Meestal vanuit het noorden
 In zuidelijke richting



Voordelen
 Snel uitdrogen na regen
 Bescherming tegen schimmel
 Blaast de wolken weg, dus meer zonuren
 Verkoelt de druiven tijdens het oogsten
Nadelen
 Te warm = kans op bosbranden
 Te snel uitdrogen van de grond
 Zeer koud, vooral in de winter
 Vernielen van jonge stokken of beschadiging 

van de wijnstokken tijdens de bloei



13 druivenrassen
 "donnant la liqueur, la chaleur et

le moelleux" : grenache en cinsault

 "donnant la solidité, la conserve, la couleur et le 
goût désaltérant" : mourvèdre, syrah, muscardin, 
camarèse

 "donnant la vinosité, l'agrément, la fraîcheur et un 
bouquet particulier" : counoise en picpoul.

 "apportant la finesse, le feu, le brillant" : clairette 
en bourboulenc.



 Grenache (R) > 72 %

 Syrah (R) 10,5 %

 Mourvedre (R) 7 %

 Cinsault (R) 2,5 %

 Clairette (W) 2,5 %

 Grenache Blanc 2 %

 Bourboulenc (W) en Roussane (W) 1%

 Counoise(R), Muscardin(R), Vaccarese (R), 
Picpoul (W), Picardan (W) en Terret Noir (R): 
minder dan 1% tot 0,05%



15 druivenrassen!

 Het is toegelaten om witte druivenrassen aan de 
rode wijn toe te voegen, wat gedaan wordt in 
kleine hoeveelheden 

 Het is toegelaten om rode druivenrassen bij de 
witte wijn te doen, maar dat wordt niet gedaan.



UFO's VERBODEN sinds 1954



Schematisch snoeiwijzen



Snoeiwijzen
 Grenache Noir, Mourvèdre, Picpoul Noir en Terret 

Noir volgens de gobelet methode.

 Gobelet of bilateral cordon de royat op twee 
draden zijn toegestaan voor Grenache Blanc, 
Picpoul Blanc, Picardan, Clairette, Roussanne, 
Bourboulenc, Muscardin, Vaccarèse, Cinsaut en 
Counoise.

 Voor Syrah geldt gobelet, bilateral cordon de royat 
of guyot met een lange stok en met max. 8 ogen



Verder ook nog
 Plantdichtheid : minimum 3.000 planten/ha en max 

2,5 meter tussen de rijen
 Irrigatie is niet algemeen toegestaan maar wel voor 

jonge wijnstokken die nog niet in produktie zijn
 INAO kan irrigatie toelaten bij extreme droogte 

gedurende kortere periodes
 Chaptalisatie is niet toegestaan
 Min. alcoholgehalte is 13,5 %
 Enkel wit (6-7%) en rood (93-94%) mag gemaakt 

worden



Vinificatie
 Oogst begin september
 5% van de oogst moet verwijderd worden en 

apart gevinifieerd (râpé)
 Ontristen
 7% ontrist niet ( b.v. Pegau, Charvin, Henri-

Bonneau, Rayas)
 Verder klassieke vinificatie
 Opvoeding zowel op cement, inox, foeders en 

soms eik



De bijdrage van de druivenrassen
 1. Grenache

 Medium kleur
 Hoog suikergehalte -> alcohol +
 Rode vruchten, pruimen
 Kruiden
 Bij ouderen: mokka, chocolade of tabak 

 2. Syrah
 Dieprode kleur
 Kruidig (peper)
 Elegante tannines
 Braambes, viooltjes, bosbessen



 3. Mourvèdre
 Tannine ++
 Kracht en structuur
 Kleur ++
 Aardse toetsen
 Groot verouderingspotentieel

 4. Cinsault
 Inktzwart
 Aroma's van perzik, aardbei en framboos
 Uitstekende blender

De bijdrage van de druivenrassen



 5. Clairette
 Peer en pompelmousse
 Witte bloemen
 Muskusachtige aroma's
 Oxidatiegevoelig
 Alcohol+

 6. Roussane
 Elegant en fruitig
 Toetsen van honing, meidoorn en abrikoos
 Goede zuren en bewaarpotentieel

 7. Bourboulenc
 Rokerige hints
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“La Tiare du Pape”  blanc 2011

• Maison Bouachon

• Bodem : klei, mergel, ronde kwartzstenen

• Rassen : 60% Grenache blanc, 
20 % Roussanne,
15% Bourboulenc en 5% Clairette

• 30-40 jr oude stokken, lage rendementen, koude 
fermentatie, on the lees om maximale fruitaromas te 
bekomen
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Domaine Pierre André Blanc 2009 (Courthezon)

• Bodem: vooral klei en zandgrond met kiezels en kalk vermengd.

• Lieux-dits: Saint-Georges, Valori, Etang en Les Bédines

• Rassen: 40% Clairette, 30% Bourboulenc, 20% Roussanne, 10% 
Grenache Blanc

• De oudste stokken zijn van 1920, gemiddelde van 60 jr oude 
stokken

• Opvoeding: beton en houten foeders gedurende 8 maand

• Sinds 1992 biodynamisch wijndomein

• Lage rendementen van 22 hl/ha, niet ontrist tijdens gisting

• Mevr. Jacqueline André staat aan het roer
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Domaine Pierre André

Châteauneuf-du-Pape



La Tiare du Pape 2008

• 60 % Grenache, 30% Syrah, 7 % Mourvedre en 3% andere 
variëteiten (counoise, terret noir, muscardin en vaccarèse)

• 70 jr oude grenache stokken en sommige van 30-40 jr oud

• Veroudering in foeders gedurende 12 maanden

Wijn 3



La Cavée – Terra Ventoux 2009

• 60% Grenache, 40 % Syrah

• Klei en leemgrond met ronde keien

• 30% nieuwe eik. Opvoeding gedurende
8 à 10 maand, dan samenvoeging
met de 70% rest en op fles.
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Domaine Durieu 2006

• Assemblage: 70% grenache, 10% syrah,
5% counoise, 10% mourvèdre en 5% cinsault

• Elevage: 16 maanden in beton
• Drinken tot 2012 - 2018
• Wijngaard: domein met een totale opp. van 20,5 

ha onderverdeeld in 7 ha op Pied de Baud in NW 
sector + 6ha op Farguerol eveneens in de NW 
sector, 1,5ha op Les Anglaises en 0,5ha op 
Cabrières.

• De bodemsamenstelling is klei-leem, zand en 
rolkeien.
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Le Clos du Caillou ‘Les Safres’

• Assemblage 95% Grenache en 5% Mourvèdre
en wat Vaccarèse

• Op zandgrond

• Lieu-dit ‘Les Bédines’

• Fermentatie in cementtanks met een
maceratie van 35 dagen

• 18 maanden opvoeding in nieuwe foeders
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Le clos du Caillou

(Sylvie Vacheron, weduwe en eigenaar)



Clos des Papes 2008

• Assemblage: 65% Grenache, 20% Mourvedre,
10% Syrah en 5% Vaccarese, Counoise and Muscardin

• Elevage: 14 maanden op fouders van 54hl

• Drinken tot 2016 - 2020

• Wijngaard: domein van 34ha dat beschikt over 18 
percelen verspreid over de appellatie.
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Domaine Bois de Boursan 1999 “Cuvée des Felix”

• Assemblage: 65% grenache, 20% mourvèdre, 15% syrah

• Elevage: 18 maanden op kleine barriques

• Drinken tot 2016 - 2018

• Wijngaard: Voor de cuvée félix worden druiven 
geselecteerd uit lieu dits: Blaquières, La Nerthe, Pied de 
Baud. Het zijn de oudste wijnstokken van het domein.
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Château de Beaucastel 2001

• Algemeen wordt deze wijn beschouwd als één der beste ter 
wereld, zeg maar de “Mouton Rothschild” van de Rhônewijnen. 

• 30% Mourvèdre, 30% Grenache, 10% Syrah, 5% Muscardin, 
5% Vaccarèse, 5% Cinsault en nog 7 andere variëteiten.

• Assemblage van de verschillende rassen na malolactische
gisting

• 1 jaar veroudering in eiken fouders en 1 jaar op fles voor 
commercialisatie
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Les Calcerniers 1998 Delas Frères
• Delas Frères is in 1835 opgericht door Charles Audibert en 

Philippe Delas. In 1924 werd de oorspronkelijke naam Audibert & 
Delas veranderd in Delas Frères. Vandaag is Delas Frères 
eigenaar van topwijngaarden in Hermitage zoals Les Bessards en 
Marquise de la Tourette, Chateauneuf-du-Pape, Côte Rôtie, 
Cornas, Condrieu, St. Joseph, Crozes-Hermitage, Côtes du Rhône 
en de Ventoux regio.
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Bronnen

 http://www.chateauneuf.com
 http://www.chateauneuf.dk


