COMMANDERIJMOLENBERG

ontdekken. beleven. genieten.

WELKOM

Degustatieavond Blind Proeven
O oktober 2025
Anne De Kerpel



Sauvignon blanc

Lichtgeel, groenige toets
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Chardonnay

Lichtgeel tot strogeel

CHARDONNAY

Koel: citrus, groene vruchten, hogere aciditeit NV
Gematigd: rijp steenfruit, meloen S (Il e oo ;.4

& BODY

Warm: tropisch fruit, vaak plomp
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Veel verschillende stijlen

Druif van de wijnmaker: malo (boterig), batonnage
(volheid), eik (vanille)
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Viognier VIOGNIER

CITROENRASP

:g ZOETHEID 9@
. TANNINE @
Licht- tot goudgeel ‘c [l oo

ALCOHOL 999

BODY 288 KAMPERFOELIE

&

PARFUM

Moeilijke viti: vruchtzetting, vlug verlies zuren
Graag op warme, droge bodem
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KLEUR v

Floraal (kamerfoelie), abrikoos, kweepeer, mango mediey &

Honingtoets ;\

Weinig aciditeit
Body en alcohol

KREEFT EN KRAB

HOISIN SAUS
PERZIK
KIP MET FRUIT
PAD THAI a

KOKOS EN KORIANDER
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Riesling

RIESLING

ZOETHEID o9®®

Kleur: lichtgeel tot goudgeel A
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BODY R

Aromatisch >t

Citrus, groene appel, steenfruit, tropisch fruit (ananas), "\ wieur 0
bijenwas
Mineraliteit, kruidig, pétrolé

Altijd hoge aciditeit Hlisﬂﬂ
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Wat hebben we geproefd?




Savignhy-les-Beaune 2023

Domaine Pavelot

13,5 % abv

OMAINE @ PAVELOT

SAVIGNY-LES-BEAUNE




Saint Bris 2023

Sauvignhon blanc
Bailly-Lapierre

12 % abv

GRAND VIN DE BOURGOGNE

SAINT.BRIS
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Riesling schiefer 2021

Gies-Duppel

12,5 % abv




Viognier 2022

IGP Collines Rhodaniennes

Jeanne Gaillard

13 % abv




Pinot noir, pinot nero

Kleur: vrij licht PINOT NOIR

Koeler klimaat: kriekjes, rood snoepfruit (\
aciditeit: medium + ?
tannine: medium - :

ZOETHEID @
TANNINE @@

ZUREN o0o0e
ALCOHOL @@
BODY ee

Warmer klimaat: kers, zoeter fruit i
aciditeit: medium =
tannine: laag i
e e

Overrijp : jammy
Kan ‘zoetig’ zijn (Duitse spatburgunder)
Leeftijd: sous-bois, paddenstoelen
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Cabernet sauvignhon

CABERNET

Donkere kleur SAUVIGNON
Koeler klimaat: zwart fruit , pruim, munt, chocola, ceder 16
aciditeit: medium + e
tannine: medium + tot hoog 5
body, verouderingspotentieel | KLEUR
Warmer klimaat: rijper fruit, zwarte olijven, medicinaal (menthol) ; O
minder zuren, soepeler tannine o

Structuur en body, minder ‘vlees’
Onvoldoende rijp: vegetaal, groene paprika

Eik opvoeding: toast, koffie, vanille, kokos " Z w G
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MerIOt MERLOT

ZOETHEID ®
TANNINE ©0®
ZUREN 909
ALCOHOL ®#90®
BODY (11

Kleur: midden tussen pinot noir en syrah c |

/warte kers, pruim, chocolade, koffie, vanille, medium body

Robijnrood,
soms met

Koeler klimaat: hoger in zuren en tannine, meer aards

paarsblauwe CHOCOLADE

TMerlot
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Warmer klimaat: meer fruit, minder zuren, soepeler tannine e N gug@
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Bordeaux blend

Cabernet
Sauvignon




Nebbiolo NEBBIOLO

= SPANNA, CHIAVENNASCA, BAROCLO, BARBARESCO

. e ] 16 -THEID @
Spanna: N-Piémonte (Novara, Vercelli) i TORNE 00006
ZUREN ©0000

ALCOHOL 0900
BODY

Chiavennasca: Valtelline (Lombardia)

Meestal vrij lichte kleur
Jong: rozen, anijs, koffie, leder, rokerig, minder fruit
Ouder: zachter, gedroogde vruchten, wild, paddenstoelen, teer

KLEUR

Robijn tot
bruinrood,
licht
transparant.

NEBBICLO

ROMIGE SAUZEN
CHAMPIGNON RISOTTO

AARDE
HERFSTIG ETEN
VITELLOTONNATO  PADDENSTOELEN
ROZEMARUN, TIM A
EN SALIE 7w
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Aciditeit: hoog
Tannine: hoog
Alcohol & body: medium +
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Syrah, shiraz

SYRAH

Donker paars
Koeler klimaat: zwart fruit, zwarte peper, viooltjes, olijven \

aciditeit: medium A\ iec sess

@) ALCOHOL cese

tannine: medium +
Warmer klimaat: zoethout, anijs, leder
meer jammy
tannine: medium tot hoog

DROP

Diep
donkerpaars VIOOLTIES
& rood

LAM
ZWARTE PEPER
KNOFLOOK, TUM EN
ROZEMARIN

Body
Alcohol: medium tot hoog
Reductieve druif (zwavel, stalgeur)
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GYROS e
PEPERRUB + MARINADES TABAK

PULLED PORK

DAHL VAN GROENE
LINZEN




Wat hebben we geproefd ?




Langhe nebbiolo 2022

Rivetto
Demeter

14,5 % abv

e AT
o 2255
o NG

U I
ﬂ‘ i
RIVETTO

\,]N;;'}\D,{QWI;!“]::’W\
NEBBIOLO




Bourgogne pinot noir 2023

Philippe Gavignet i'~

Nuits-Saint-Georges

12,5 % abv



Cote Rotie 2018

Xavier Gerard
Condrieu

14,5 % abv

COTE ROTIE




L’ Eclat 2019

Chateau I'Eperon

Bordeaux superieur

14 % abv
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